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‘ DOCUMENTO DE FORMALIZAGAO DE DEMANDA - DFD N° 001/2025 - DAAF-DAE ‘

IPO DA DEMANDA:
) Servigos e fornecimentos continuos (art. 6, inc. XV)
Servigos continuos com regime de dedicag&o exclusiva de mé&o de obra (art. 6°, inc. XVI)
Servigos ndo continuos ou contratados por escopo (art. 6° inc. XVII)
Servigos técnicos especializados de natureza predominantemente intelectual (Art. 6°, inc. XVIII)
Servigo de obra e/ou engenharia
X ) Aquisigéo de material de consumo
Aquisicao de bens e/ou materiais permanentes
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) Locagdes

)
Il - QUANTIDADE A SER CONTRATADA (CONSIDERAR A EXPECTATIVA DE CONSUMO ANUAL)
QTDE UNID DESCRICAO

Outro:
| - DESCRIGAO SUCINTA DA DEMANDA
Contratagao de empresa para fornecimento parcelado "in loco" de carnes, congelados e refrigerados para as Unidades
Escolares.
Il - JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DE CONTRATAGAO
A contratagdo de uma empresa para o fornecimento parcelado "in loco" de carnes para as Unidades Escolares, em
atendimento ao Programa Nacional de Alimentag&o Escolar (PNAE), é fundamental para garantir a oferta regular e segura
de proteinas de qualidade para os alunos. Essa medida visa atender aos requisitos nutricionais estabelecidos pelo PNAE,
que preconiza uma alimentagdo balanceada e saudavel para os estudantes brasileiros. Ao delegar essa tarefa a uma
empresa especializada, é possivel garantir o cumprimento de padrdes de qualidade e seguranga alimentar, assegurando
que as carnes fornecidas estejam de acordo com as normas sanitarias estabelecidas. Essa parceria também pode resultar
2.000 Kg Alméndega bovina (bovino), moldada. Congelada individualmente (IQF). Ingredientes:
100% carne bovina. Cada unidade deve pesar cerca de 20g (variacdo de +/-5g).

em beneficios financeiros, uma vez que a empresa contratada pode negociar melhores pregos e condi¢des de compra,
aproveitando economias de escala e expertise no setor. Em resumo, a contratagdo de uma empresa para o fornecimento
de carnes "in loco" para as Unidades Escolares, em conformidade com o PNAE, é essencial para garantir uma alimentagao
adequada e saudavel aos alunos, ao mesmo tempo em que simplifica a gestao logistica € promove a eficiéncia operacional
das escolas.
Embalagem primaria: plastica, prépria para contato com alimentos, fechamento por
termossoldagem, resistente ao transporte e armazenamento, acondicionando no
maximo 2kg do produto. Rétulo litografado, de forma clara e indelével, conforme
legislacdo. Validade minima de 5 (cinco) meses da data de entrega, sob congelamento
de -122 C ou mais frio.

Preco médio orgado pela Administragao:
300 Kg Brdcolis congelado. Embalagem primaria de polietileno, atdxica, lacrada por
termossoldagem e acondicionando cerca de 1kg do produto. Rétulo
litografado, de forma clara e indelével, conforme legislagdo. Embalagem
secunddria de papeldao reforgado resistente ao impacto e as condigbes de
congelamento. Validade minima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega
do produto (no armazenamento a -182 C ou mais frio).

Pre¢o médio orcado pela Administragao:
4.000 Kg Carne bovina moida congelada (acém). Caracteristicas: o produto deve apresentar-se
moido, de cor, textura e odor caracteristico. Isento de ossos, cartilagens, nervos,
pelancas/ sebo, parasitas e materiais estranhos. Deverd ter no maximo 12% de
gordura. Embalagem primaria: plastica, prépria para contato com alimentos,
acondicionando 2kg do produto. A variacao de peso depois de descongelada deye ser

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/211F-7CAD-698B-C549 e informe o cédigo 211F-7CAD-698B-C549

Assinado por 2 pessoas: MARIA CLAUDIA BRONDANI RABELO e AUGUSTO SBRISSE NETO DA COSTA

Rua Roma, n° 406, Vila Antunes — CEP 11.950-000 - Cajati, SP
E-mail: educacao@cajati.sp.gov.br — Telefone: (13) 3854-4803/3854-8600 Pagina 1 de 7

=




ATI

2.

FPROGROSS0 C DCECHVINLYIMONTN

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAJATI

- ESTADO DE SAO PAULO -
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

de no maximo 10%. Rétulo litografado, de forma clara e indelével, conforme legis
Validade minima de 09 (nove) meses da data de entrega, sob congelamento de
ou mais frio.

Preco médio orgado pela Administragao:

lacdo.
12¢C

4.000

Kg

Carne bovina em cubos (paleta). Congelada individualmente (IQF), embal
vacuo. Livre de sujidades e parasitas. Os cubos deverdo ter cerca de 20
produto deve apresentar consisténcia firme, cor, odor e sabor préprios, liy
manchas.. Devera conter no maximo 8% de gordura. Embalagem prin
Polietileno, atdxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacr
termossoldagem. Rétulo litografado, de forma clara e indelével, conf
legislacdo. Capacidade de condicionamento de 1 a 2kg. Validade minima

(nove) meses da data de entrega, sob congelamento de -122 C ou mais fri

Preco médio orcado pela Administragao:

ada a
m. O
re de
haria:
e por
orme
de 09
o.

3.000

Kg

Carne bovina em iscas (paleta) Congelada individualmente (IQF), embal
vacuo. Livre de sujidades e parasitas. O produto deve apresentar consist
firme, cor, odor e sabor préprios, livre de manchas.. Deverd conter no mé
8% de gordura. Embalagem primadria: Polietileno, atdxica, compativ
contato direto com alimentos. Lacre por termossoldagem. Rétulo litogra
de forma clara e indelével, conforme legislacdo. Capacidade
condicionamento de 1 a 2kg. Validade minima de 09 (nove) meses da da
entrega, sob congelamento de -122 C ou mais frio.

Preco médio orcado pela Administragao:

ada a
encia
Ximo
el ao
fado,

de
ta de

1.000

Kg

Carne bovina moida, cozida e congelada. Caracteristicas: o produto deve apres
se moido, ser marrom escuro, de textura macia, odor e sabor caracteristico. O pr
deve ser congelado individualmente (IQF). Ndo pode conter pimenta. Emba
primaria: plastica, propria para contato com alimentos, acondicionando cerca @
do produto. Rétulo litografado, de forma clara e indelével, conforme legis
Validade minima de 09 (nove) meses da data de entrega, sob congelamento de
ou mais frio.

Preco médio orgado pela Administragao:

entar-
oduto
agem
e 2kg
acao.
12¢C

1.000

Kg

Carne bovina moida (paleta), congelada sistema IQF, embalada a véacuo.
de sujidades e parasitas. O produto deve apresentar consisténcia firme
odor e sabor préprios, livre de manchas. Devera conter no maximo 8
gordura. Embalagem primdria: Polietileno, atéxica, compativel ao co
direto com alimentos. Lacre por termossoldagem. Rétulo litografado, de f
clara e indelével, conforme legislacdo. Capacidade de condicionamento ¢
2kg. Validade minima de 09 (nove) meses da data de entrega,
congelamento de -122 C ou mais frio.

Prego médio orgado pela Administragdo:

Livre
, cor,
% de
ntato
orma
ela

sob

1.000

Kg

Carne suina em iscas ou cubos (pernil), de tamanhos regulares com cerca
cm, sem 0sso, congelada sistema IQF, embalada a vacuo. Livre de sujida

de 3
des e
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parasitas, livre de tecidos inferiores como ossos e cartilagem com no maximo

9% de gordura. O produto deve apresentar consisténcia firme, cor, o

dor e

sabor préprios, livre de manchas. Embalagem primaria: Polietileno, atoxica,
compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por termossoldggem.

Rétulo litografado, de forma clara e indelével, com os devidos regi
conforme legislacdo. Capacidade de condicionamento de 1 a 2kg. Val

stros,
dade

minima de 12 (doze) meses da data de entrega, sob congelamento de -129 C ou

mais frio.

Preco médio orcado pela Administragao:

1.000

Kg

Carne de merluza temperada, empanada e congelada (nuggets de peixe). Ingredi
carne de filé de merluza (sadios, moidos e homogeneizados) acrescidos de

entes:
putros

nutrientes e/ou aditivos que ndo descaracterizem o produto, farinha de trigo, agua, dleo

vegetal, sal e levedo de cerveja em formatos com temas e/ou figuras como peixes, ¢
marinhos, estrelas do mar dentre outros, livres de parasitas, peles, escamas,

avalos
0SS0S,

espinhas, partes de cabeca, visceras e cartilagens, além de substancias quimicas. Ndg pode

conter pimenta. Cada unidade do produto empanado deve pesar entre 25 a 30g
conter cerca de 700mg de sddio por 100g do produto. Embalagem primaria pl

Deve
astica,

prépria para contato com alimentos, resistente e atdxico, lacre por termossoldagem, com
capacidade de acondicionamento entre 2 e 2,5kg. Rétulo litografado, de forma dlara e

indelével, conforme legislacdo. Validade minima de 04 meses a contar da data de e
(sob temperatura de -182 C ou mais frio).

Preco médio orcado pela Administragao:

ntrega

2.000

Kg

Cortes de frango temperados, cozidos e congelados (coxinha da asa com pele e
Ingredientes: cortes de frango (coxinha da asa), agua, sal, fécula de mandioca, a

0sS0).
mido,

dextrose, estabilizantes permitidos por lei. Ndo pode conter pimenta. Cada unidade

deve pesar 100g (variacdo de +/-20g). Ndo pode conter acima de 500mg de sod

o por

porgdo de 100g. Embalagem primaria: plasticas, atoxicas, resistente e atdxica, lcrada
por termossoldagem e acondicionando de 2 a 3kg do produto. Rétulo litografado, de

forma clara e indelével, conforme legislagdo vigente. Validade minima de 04 (q
meses a contar da data de entrega (congelado a -182 C ou mais frio).

Preco médio orgado pela Administragao:

uatro)

500

kg

Coxinha da asa de frango, em pedagos, limpa, sem tempero, congelada
individualmente. Aparéncia: prépria, sem resto de visceras, musculatura firme e
superficie ndo pegajosa; odor caracteristico; cor propria rosa clara, sem manchas de
sangue, azuis ou esverdeadas. Embalagem primaria: atdxica, adequada para cgntato

direto com alimentos, pesando de 1 a 2kg. A variagcdo de peso depois de descong
deve ser de no maximo 10%. O produto deverad ser rotulado, de forma clara e inde
de acordo com a legislagdo vigente. Validade minima de 09 (nove) meses, a pa
data de entrega, sob temperatura de -122 C ou mais frio.

Preco médio or¢ado pela Administragao:

elada
2ével,
rtir da

300

Kg

Ervilhas frescas congeladas. Embalagem primaria de polietileno, atg
lacrada por termossoldagem e acondicionando cerca de 1kg do produto. R
litografado, de forma clara e indelével, conforme legislacdo. Validade m

bxica,
Otulo
nima
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de 12 (doze) meses a partir da data de entrega do produto (no armazenanento

a -182 C ou mais frio).

Preco médio orcado pela Administragao:

500

kg

Figado bovino em iscas, congelamento sistema IQF, em tiras de aproximadamente 5

cm de comprimento x 1 cm de largura. Aspecto: préprio da espécie, ndo amole
nem pegajosa. Cor: prdpria da espécie, sem manchas esverdeadas ou pardac

cida e
entas.

Embalagem primdria: saco de material plastico, resistente, termossoldado a vacuo,

com dados impressos de forma indelével, aprovada para contato direto
alimentos. Pacotes de 1 kg a 2 kg. Validade minima de 09 (nove) meses a con
data de entrega (no armazenamento a -122 C ou mais frio).

Preco médio orcado pela Administragao:

com
tar da

1.000

Kg

Hamburguer bovino (bovino), moldado. Congelada individualmente
Ingredientes: 100% carne bovina de primeira qualidade. Cada unidade deve
cerca de 50g(com variacdo de 10% do peso para mais ou para menos). Emba

(IQF).
pesar
agem

primdria: plastica, prdpria para contato com alimentos, fechamento| por
termossoldagem, resistente ao transporte e armazenamento, acondicionando no

maximo 2kg do produto. Rétulo litografado, de forma clara e indelével, con

forme

legislacdo. Validade minima de 5 (cinco) meses da data de entrega, sob congelamento

de -122 C ou mais frio.

Prego médio orgado pela Administragao:

1.000

Kg

Iscas de filé de polaca congelado. Descri¢do: carne de polaca livre de pele e cartilagens,

espinhos e parasitas, cortados em iscas. Apds descongelamento o produto

deve

apresentar consisténcia firme, cor, odor e sabor prdéprios, livre de manchas, partes de
pele, cartilagens e espinhos e parasitas. Cada isca deve ter dimensées aproximadas de

3cmx5cm de largura com peso entre 25 e 35g. Embalagem primaria: plastica, at|

Oxica,

termossoldada, resistente, compativel ao contato direto com alimentos. Capadidade

de acondicionamento de 1 a 5kg. A variacdo de peso depois de descongelada de
de no méximo 10%.Rétulo litografado, de forma clara e indelével, conforme legis

Ve ser
acao.

Validade minima de 9 (nove meses) a partir da data de entrega, sob temperatuna de -

122 C ou mais frio.

Preco médio orcado pela Administragao:

500

kg

Iscas ou tiras de filé de piramutaba congelado no sistema IQF. Descri¢do: car
piramutaba livre de pele e cartilagens, espinhos e parasitas, cortados em iscas.
descongelamento o produto deve apresentar consisténcia firme, cor, odor e

he de
ApOds
sabor

proprios, livre de manchas, partes de pele, cartilagens e espinhos e parasitas. Cada isca

deve ter peso entre 40 e 80g. Embalagem primdria: plastica, atdxica, termosso
resistente, compativel ao contato direto com alimentos. Capacidad
acondicionamento de 2 kg. A variagdo de peso depois de descongelada deve ser
maximo 10%. Rétulo litografado, de forma clara e indelével, conforme legis

dada,
e de
de no
acao.

Validade minima de 11 (onze) meses a partir da data de entrega, sob temperatuyra de

-122 C ou mais frio.

Prego médio orgado pela Administragdo:
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500 Kg Linguica mista tipo calabresa defumada fina, feita com carne de porco|e de
aves. Pode conter pequena adicdo de soja. Temperada com especjarias

caracteristicas. O produto devera apresentar odor caracteristico, sabor proprio,
ndo podendo apresentar partes amolecidas, pegajosas, manchas esverdeadas
nem exsudatos. A embalagem primaria deverd ser em plastico transparente,
resistente, atdxico, préprio para alimentos e fechada a vacuo contendo 1 kg ou
2,5 kg do produto. Rétulo impresso, de forma clara e indelével, conforme
legislacdo vigente com as informacdes de marca, procedéncia, registros legais,
identificacdo do produto, data de validade, fabricacdo, condicdes de
armazenamento e peso. Produto devera ser armazenado e transportadp em
| temperatura de 2°C a 22°C. Validade minima de 2 (dois) meses - 60 dias - a

partir da data de entrega do produto (no armazenamento de temperatura
recomendado pelo fabricante).

Preco médio orcado pela Administragao:
300 Kg Milho em grao congelado. Embalagem primaria de polietileno, atédxica, lacrada
por termossoldagem e acondicionando cerca de 1kg do produto. Rétulo
litografado, de forma clara e indelével, conforme legislacdo. Embalagem
secundaria de papeldo reforcado resistente ao impacto e as condicdes de
congelamento. Validade minima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega
do produto (no armazenamento a -182 C ou mais frio).

Preco médio orcado pela Administragao:
600 Kg Nhoque de soja cozido e congelado contendo farinha de soja, extrato de soja, fibra de
aveia, farinha de trigo, ovo, margarina vegetal, sal e condimentos naturais. Isento de
parasitas e materiais estranhos. Embalagem primaria: plastica, prdpria para cgntato
com alimentos, acondicionando em embalagem de 1kg do produto. Preparo sem
necessidade de descongelamento. Rétulo litografado, de forma clara e indelével,
conforme legislacdo. Validade minima de 5 (cinco) meses da data de entrega, sob
congelamento de -122 C ou mais frio.

Prego médio orgado pela Administragao:
6.000 Kg Peito de frango sem pele e desossado, sem tempero, resfriado. Cortado em filés e
congelados individualmente. Aparéncia: prdpria, sem resto de visceras, musculatura
firme e superficie ndo pegajosa; odor caracteristico; cor prépria rosa clara, sem
manchas de sangue, azuis ou esverdeadas. Embalagem primaria: plastico compgativel
ao contato direto com alimentos, atdxica, resistente ao armazenamento em baixas
temperaturas. Lacrado por termossoldagem. Rétulo litografado, de forma clara e
indelével, conforme legislacdo, com capacidade de acondicionamento de 1 a 2kg. A
variagdo de peso depois de descongelada deve ser de no maximo 10%. Validade
minima de 09 (nove) meses a partir da data de entrega, sob temperatura de -122 C ou
mais frio.

Pre¢o médio orcado pela Administragao:
500 Kg Sobrecoxa de frango, em pedacos, limpa, sem tempero, congelada individualmente.
Aparéncia: prépria, sem resto de visceras, musculatura firme e superficie ndo
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pegajosa; odor caracteristico; cor prdpria rosa clara, sem manchas de sangue, azuis ou
esverdeadas. Embalagem primaria: atdéxica, adequada para contato direto] com

alimentos, pesando de 1 a 2kg. A variacdo de peso depois de descongelada deye ser
de no maximo 10%. O produto devera ser rotulado, de forma clara e indelével, de
acordo com a legisla¢do vigente. Validade minima de 09 (nove) meses, a partir da data
de entrega, sob temperatura de -122 C ou mais frio.

Preco médio orcado pela Administragao:

600 Kg Salsicha de aves. Produto carneo industrializado, obtido da emulsdo da carne
de aves, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta)
embutidos em envoltério natural ou artificial ou por processo de extrusdo e
submetido a um processo térmico adequado. Serd tolerada a adi¢cdo de
pequenas quantidades de agua,amido, soja e corantes naturais. Podera ser
adicionado, desde que declarados, sais minerais que ndo tenham competicao

em biodisponibilidade. A salsicha deverd ser congelada, armazenada e
transportada em condicbes que preservem a qualidade e as caracteristicas do
alimento congelado. O produto deverd estar de acordo com a legislacdo
vigente, sobretudo a Resolugdo RDC175/2003 da ANVISA/MS, Portaria SV$/MS,
portaria n. 6/88, Portaria 540/97 da SVS/MS e Decreto 12.486/78 da Secretaria
de Saude do Estado de Sdo Paulo, CVS-6/99, Instrugdo Normativa n.4/00
M.A.P.A. A salsicha devera ser preparada com carnes de aves em perfeito
estado de conservacao, isenta de ossos, peles, aponevroses e cartilagens nao
sendo permitida a substituicdo e o emprego de carnes animais boyinos,
eqliinos, caninos, felinos e outras espécies de aves e nem da utilizacdo de
gorduras provenientes de animais bovinos, eqliinos, caninos e felinps. A
porcentagem de 4gua ou gelo ndo pode ultrapassar 10% em peso. O produto
nado podera apresentar superficie Umida, pegajosa, exsudato, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentacao putrida. Nao
sera tolerada a presen¢a de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragao
sem uniformidade. O peso unitario de cada gomo devera ser de 40 a 50 g. O
aspecto deve ser caracteristico, a cor caracteristica (rosada), sem manchas
procedentes ou esverdeadas, o odor, sabor, consisténcia devem ser
caracteristicos. Sera tolerado amido no maximo de 2,0% p/p, gordura no
maximo de 20,0%, proteina no minimo de 12,0% p/p e cloreto de sédjo no
maximo de 2,0% p/p. Isenta de matérias macro ou microscopicas prejudiciais a
saude humana. A embalagem primaria do produto deverd ser a vgacuo,
termoformada em sacos fabricados com filme de polietileno de paixa
densidade, atodxico, transparente e lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, contendo peso liquido de 500 gramas a 3Kg por embaldgem.
A embalagem deverd apresentar o produto de forma ordenada e paralela,|a fim
de evitar quebra ou deformacdo. A embalagem secundaria do produto devera
ser caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento, constituido de
tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou armazenamEnto,

garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade e
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PREFEITURA DE

contendo de 10 a 12Kg de peso liquido. Validade minima de 05 (cinco) me
contar da data de entrega.

Preco médio orcado pela Administragao:

ses a

IV - VALOR ESTIMADO ANUAL DA CONTRATAGAO OU PRORROGAGAO CONTRATUAL

A estimativa de valor da contratagdo é de R$ 750.000,00 (SETESSENTOS E CINQUENTA MIL REAIS)

V - INDICAGAO DA DATA PRETENDIDA PARA A CONCLUSAO DA CONTRATAGAO

DEZEMBRO DE 2025

VI - GRAU DE PRIORIDADE DA CONTRATAGAO OU PRORROGAGAO CONTRATUAL

Alto

VII - IDENTIFICACAO DA UNIDADE REQUISITANTE E DO RESPONSAVEL

Unidade requisitante/demandante: Departamento de Apoio Administrativo Financeiro

Responsavel pela demanda: Augusto Sbrisse Neto da Costa

Secretaria demandante: Secretaria Municipal de Educagéo

E-mail: merendaescolar@cajati.sp.gov.br | Telefone: 13 3854-8601
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